— = o ety
iy
” -

_—

,,/,.,,,

Clocottrin ’;;::n-' //”z:m S
ﬂ'f.-r’.fi' . v
—_— - . 7 _" ~
. p M,f.n;{;t';__:?;’ I
r'f'}:z;?f.t ‘”’f’. - : ga—— =
Re) - f/{'f‘*’*’” gl o
i o -, —uid '.- — '
— __t‘a - /f_,.. o ‘__‘__..IJ_.;

L s '.‘_."
PP - s e e g

,/P}",H:fﬂ > A
) - fﬁlfﬂapﬁrﬂ =t g

o s -
W e _:"‘:;-'-_,.,-"__EJ i /
| G R <

' - -
iy -
,-t ﬁ—r# T -—t’ - N —
e

__,..--":’
//«r g -t' - /’.
) //r?}.ﬁ :

Martinez Chocolate

Garandeert mooie producten met een
uitstekende kwaliteit en heerlijke smaak.

REGULIER - GEHELE JAAR



Over Martinez Chocolatier:
* Producent van verfijnde chocolade producten
* Sinds 1975
* Familiebedrijf
* Leverancier in verschillende verkoopkanalen
* Moderne product technologieén
* Hoge kwaliteit Belgische chocolade
* Maatschappelijk verantwoord ondernemen:
- IFS gecertificeerd
- UTZ gecertificeerd
- RSPO gecertificeerde palm olie

Productaanbod:

Martinez produceert verschillende soorten chocolade producten, waaronder:
* Chocolade figuren

* Chocolade lolly’s

* Bonbons

» Chocolade truffels

Martinez produceert deze producten onder de volgende productthema’s:
* Regulier

* Valentijn

* Pasen

* Koningsdag

* Herfst

* Halloween

* Sinterklaas

» Kerst
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* Clown15g e Paard15 g * Bloem1lg « Bloem assortiment 11 g
» Melk « Melk . Wit « Melk
Houdbaarheid:12 maanden Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

« Uil assortiment 15 g « Uil assortiment 15 g « Vogel assortiment 15 g * Vogel assortiment 15 g
* Melk * Puur * Melk * Puur
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Tulp assortiment 15 g « Hart assortiment 15 g * Beer assortiment 15 g * Molen15¢g
* Melk * Melk * Melk * Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden » Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

« Lolly Olifant en Dolfijn 30 g
* Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden

* Lolly Vis en Octopus 30 g
* Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden




« Beer met hart blauw 15 g « Beer met hart roze 15 g
* Melk * Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

« Napolitain 10 g « Napolitain 10 g « Napolitain 10 g « Napolitain 10 g
* Mokka  Sinas « Cappuccino * Karamel - zeezout
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Bokkepootje 19 g « Bokkepootje 19 g « Schaafsel truffels » Cacao truffels
* Marsepein - melk « Marsepein - puur * Melk - truffel « Puur - slagroom
* Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden » Houdbaarheid: 6 maanden

* Ganache kogel 20 g * Ganache kogel 20 g * Ganache kogel 20 g
* Melk - amaretto * Puur - rum * Wit - champagne
* Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden » Houdbaarheid: 6 maanden




« Kersen bonbon rood « Praliné staafje goud
« Hart goud staniol 20 g « Hart rood staniol 20 g staniol 8 g staniol 18 g

* Melk - hazelnoot praliné * Melk - hazelnoot praliné * Puur - kersen * Melk - hazelnoot praliné
* Houdbaarheid: 8 maanden * Houdbaarheid: 8 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 8 maanden

« Suikervrije bonbons « Suikervrije bonbons

(stevia) 11 g (stevia) 11 g « Gianduja zeebanket 17 g « Cacaoboon15 g
« Melk * Puur « Melk - hazelnoot praliné « Melk - hazelnoot praliné
* Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 8 maanden

* Geboorteflikken blauw * Geboorteflikken roze

musket 12 g musket 12 g * Musketflik 15 g * Musketflik 15 g
* Melk * Melk * Melk - Wit musket * Puur - wit musket
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Musketflik 15 g « Studentenflikken 20 g « Studentenflikken 20 g « Studentenflikken 20 g
* Wit - disco musket * Melk * Puur « Wit

* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden




Regulier

* Rum rozijnen truffel 21g * Rum rozijnen truffel 21 g * Kersen met steel 18 g
* Melk - rum rozijnen * Puur - rum rozijnen « Puur - kersen
* Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 6 maanden * Houdbaarheid: 8 maanden

« Tablet 200 g « Tablet 200 g « Tablet 200 g « Tablet 200 g
* Melk * Puur * Wit * Puur - 70% cacao
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

« Tablet 200 g « Tablet 200 g « Tablet 200 g « Tablet 200 g
* Melk - praliné * Melk - hazelnoot * Puur - hazelnoot * Wit - hazelnoot
* Houdbaarheid: 8 maanden » Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Tablet 200 g * Tablet 200 g
* Melk - crunch » Wit - crunch
* Houdbaarheid: 12 maanden » Houdbaarheid: 12 maanden
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[oJo}:0)]

* Oublies10 g
* Puur
* Houdbaarheid: 12 maanden

* Oublies10 g
* Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden

* Oublies10 g « Oublies doublet 10 g
« Wit * Melk - puur
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Oublies10 g *« Boomschors 11 g *« Boomschors 11 g * Chocolade stokjes 10 g
* Puur - 70% cacao * Melk * Puur * Melk - mokka
» Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden » Houdbaarheid: 12 maanden » Houdbaarheid: 12 maanden

* Chocolade krakeling 13 g * Chocolade krakeling 13 g * Chocolade krakeling 13 g
* Melk * Puur * Wit
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

» Toffeerepen 34 g » Toffeerepen 34 g * Chocolade gember stokje 7 g » Chocolade gember stokje 7 g
* Melk * Puur * Melk - gember * Puur - gember
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 10 maanden * Houdbaarheid: 10 maanden




« chocolade orangetten 7 g
« Melk - sinas
* Houdbaarheid: 10 maanden

Regulier

« Chocolade orangetten 7 g
« Puur - Sinas
* Houdbaarheid: 10 maanden

« Chocolade jaffa schillen 13 g
* Melk - sinas
* Houdbaarheid: 12 maanden

« Chocolade jaffa schillen 13 g
* Puur - sinas
* Houdbaarheid: 12 maanden

¢ Chocolade Luna maan 15 g
* Puur - Sinas
* Houdbaarheid: 10 maanden

« Chocolade sinasschijf 27 g
* Puur
» Houdbaarheid: 10 maanden

« Chocolade sinasschijf 27 g
* Melk
» Houdbaarheid: 10 maanden

» Krokantblaadjes 5 g
* Wit - krokant
» Houdbaarheid: 10 maanden

» Krokantblaadjes 5 g
* Puur - krokant
» Houdbaarheid: 10 maanden

» Krokantblaadjes 5 g
* Melk - krokant
» Houdbaarheid: 10 maanden

* Marsepein staaf 140 g
* Amandel marsepein
* Houdbaarheid: 8 maanden

* Marsepein staaf 165 g
* Melk - Amandel marsepein
* Houdbaarheid: 8 maanden

* Marsepein staaf 165 g
* Puur - amandel marsepein
* Houdbaarheid: 8 maanden




Regulier

« Chocolade pindarotsje 13 g
* Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden

« Chocolade pindarotsje 13 g
* Puur
* Houdbaarheid: 12 maanden

« chocolade pindarotsje 13 g
« Wit
* Houdbaarheid: 12 maanden

» Chocolade hazelnoot brokken » Chocolade hazelnoot brokken
« Melk e Puur
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Hagelslag * Hagelslag » Chocolade mokkaboontjes 2 g « Chocolade mokkaboontjes 2 g
* Melk * Puur * Melk - mokka * Puur - mokka
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden

* Spek groot 34 g * Spek groot 34 g * Spek groot 34 g
* Melk * Puur * Wit
* Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden * Houdbaarheid: 12 maanden
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* Spek mini12 g
» Melk
* Houdbaarheid: 12 maanden

Regulier

* Spek mini12 g
* Puur
* Houdbaarheid: 12 maanden

* Spek mini12 g
« Wit
* Houdbaarheid: 12 maanden

« Toffeebreak Bites 150 g
* Melk - karamel
» Houdbaarheid: 12 maanden

« Toffeebreak 34 g
* Melk - karamel
* Houdbaarheid: 12 maanden
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Voor meer informatie kunt u contact opnemen met:
Richard Barendsen * Account manager
r.barendsen@martinezchocolade.nl

Tel: +31 20 643 41 07

Martinez Chocolade B.V. * Zanderij 1« 1185 ZM Amstelveen
t: +31(0)20 643 41 07 = f: +31(0)20 643 93 58
info@martinezchocolade.nl « www.martinezchocolade.nl




